MENU LUNCH

Entree

Ravioles de homard sauce Vierge

Lobster ravioli with sauce vierge

Plat principal

P&Vé dC Saumon grlﬂé, Caponata, Créme d€ ciboulette et purée de ChOll’I'élVC

Grilled salmon fillet, caponata, chive cream and kohlrabi purée

Desserts

La creme de pistache a la fleur d’oranger, crumble et glace vanille
La mousse au chocolat
La brioche perdue, caramel beurre salé et glace vanille

Le tiramisu au speculoos

Entrée du lunch + plat lunch a 33 euro
Lunch entrée + plat+ dessert 40 euro ( Fromage supp 5euro)
Entrée lunch 17 euro

Plat lunch 21 euro

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : gluten, lactose, soja, ceuf,
arachide, ...
Pour tout renseignement, veuillez vous adresser au responsable de salle.
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