
M E N U  L U N C H  

Entrée  

Plat principal  

Desserts

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les allergènes suivants : gluten, lactose, soja, œuf,
arachide, ...

Pour tout renseignement, veuillez vous adresser au responsable de salle. 

 Entrée du lunch + plat lunch à 33 euro

 Lunch entrée + plat+ dessert 40 euro ( Fromage supp 5euro) 
`

Entrée lunch  17 euro

Plat lunch 21 euro

Crème de pistache à la fleur d’oranger, crumble et  glace vanille

Carpaccio de magret de canard fumé vinaigrette Périgourdine
Smoked duck breast carpaccio with Périgueux vinaigrette

Brioche perdue, caramel beurre salé et glace spéculoos

Tiramisu au spéculoos 

Moelleux au chocolat, boule de glace vanille de Madagascar

Tagliatelles aux fruits de mer
Tagliatelle with seafood
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