MENU LUNCH

+

Entrce

Tartare de saumon, avocat, pomme Granny Smith et
vinaigrette aux agrumes.

Salmon tartare with avocado, Granny Smith apple and citrus vinaigrette

Plat principal

Filet de poulet fermier , jus corsé au thym et riz au légumes
Free-range chicken breast with a rich thyme jus and vegetable rice

Desserts

A 4

Cheesecake 2 la vanille et au praliné noisette, coulis de fruits rouges
Crumble aux pommes et aux poires rdties a la cannelle, glace vanille
Tiramisu au spéculoos

La brioche perdue, caramel beurre salé et glace vanille

7 \
Entrée du lunch + plat lunch 2 33 euro
+
Lunch entrée + plat+ dessert 40 euro

4
Entrée lunch 17 euro
+

Plat lunch 21 euro
N 7

Tous nos p/ats sont susa’ptiblcs de contenir les a/[crgi’m’s suivants : glutcn, lactose, soja, Cqﬂ arachide, ...
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