
La carte
disponible uniquement le soir et le week end

E n t r é e s

D e s s e r t s

P l a t s

1 0Le fondant au chocolat, glace vanille 

Pain perdu glace au spéculoos 1 2

Tous nos plats sont susceptibles de contenir

Les allergènes suivants : gluten, lactose, soja, œuf, arachide, ...
Pour tout renseignement, veuillez-vous adresser au responsable de salle

 



Filet de coucou de Malines, sauce morilles et vin

jaune

3 2

2 4

1 0île flottante

Thon rouge snacké au sésame 2 91 9

Filet de bar,  écrasé de pommes de terre,  tomates et 
olives taggiasche 

2 6

Burrata AOP, tomates yellow coeur de boeuf et 
pesto de  pistaches 

1 8 2 6

Assiette de comté AOP 1 4

Nouvel horaire: ouverture 7/7 midi et soir 

Tagliatelles fraîches à la truffe d’été 2 2 3 4

Légumes  rôtis  et houmous 1 7 2 3

 Poulpe cuit basse température au quinoa,
poivrons et chorizo  

Riz sauvage légumes de saisons 

2 9

Tartare de boeuf à l'asiatique  1 8 2 6



S o f t  

C o c a  c o l a ,  z e r o

S h w e p p e s  t o n i c ,  a g r u m e ,  g i n g e r  a l e  

j u s  d e  t o m a t e ,  j u s  d e  p o m m e

3 , 5

B i è r e s
5Vedett extra blonde  

5Vedett  blanche 

L a  c a v e  à  v i n  

Apéritifs

4 0

Eau Bru  0,50cl 

6

5

Les Rouges 

Whisky japonais Nikka from the Barrel

Vermouth rouge ou blanc Vrignaud / Martini    

Gin sir Chill ( Belgique) 

M a s  l a s  C a b e s   " C ô t e s  d u  R o u s i l l o n "  B i o

M u s c a t  b l a n c ,  v i f  e t  t r è s  f r a i s

L e s  h a u t s  d e  M é d i a n   " P a y s  d ' O c "

L é g e r ,  f r a i s  e t  a g r é a b l e  

3 4

5 , 5

3 7

2 9

6

Pastis Henri Bardoin 

Vodka Tovarich  

1 2

1 2

Whisky single malt Arran 10 ans

Scrabus single malt islay 

Porto rouge Noval

Cognac 1er cru de cognac "Frapin"

Rhum 3 rivières cuvée de l'océan 

Amaretto Gozio

6

1 3

1 5

Whyte et Mackay blended scotch 

1 0

1 2

Duvel

M o n t e r e b r o  b a r r i c a  J u m i l l a  

V i f ,  p u i s s a n t  e t  p l e i n  d e  s a v e u r ,  c o r s é  a v e c  u n 


a r r i è r e - g o û t  p e r s i s t a n t

S a p e r l i p o m p e t t e  s u d  o u e s t  1 0 0 %  G a m a y

B o u c h e  r o n d e ,  d é l i c a t  e t  t a n i n s  s o y e u x

L a  L i g i è r e  c ô t e  d u  R h ô n e  l e s  c a p e l l e s  b i o

N o t e s  d e  b a i e s  r o u g e s ,  m é l a n g e  d ' é p i c e s  e t  b e l l e  m i n é r a l i t é 


 

4 3

C h a t e a u  P e t i t  B o c q  " S t - E s t è p h e "

f i n  e t  é l é g a n t  a v e c  d e s  a r ô m e s  d e  f r u i t s  n o i r s .

L e s  t a n i n s  s o n t  é q u i l i b r é s  e t  p u i s s a n t s  

5 8

6

L e s  h a u t s  d e  M é d i a n  C h a r d o n n a y  " L a n g u e d o c "

V i n  d o u x ,  r i c h e  e t  c o m p l e x e  a v e c  d e s  f r u i t s  e x o t i q u e s

2 95 , 5

Les Blancs 

A b b o n a  L a n g h e  P i é m o n t

V i n  à  l a  b o u c h e  a m p l e ,  f r a î c h e  e t  s a v o u r e u s e

A b b o n a  D o l c e t t o  d ' A l b a  " P i e m o n t "

V i n  s e c  e t  h a r m o n i e u x ,  f a i b l e  e n  a c i d i t é

4 5

4 0G a s p e r  P i n o t  G r i g i o  " S l o v e n i e "

V i n  d e  c o u l e u r  j a u n e  p a i l l e  a v e c  d e s  a r ô m e s 


d ' a g r u m e s  p e r s i s t a n t s

4 3

C h a b l i s  1 e r  c r u  M o n t m a i n  

V i n  m i n é r a l ,  t r è s  p u r  p l e i n  d e  v i v a c i t é

6 0

Limoncello 8

7 , 5

Boissons chaudes 
Café 

Double espresso

5Thé earl grey 

Kir  7
Kir royal 1 5

Cappuccino 
4 , 5

Gin Hendricks  1 3

8

4
5

7

G o s s e a u m e  c l i m a t  n u m é r o  1  

V i n  m i n é r a l  a l l i e  p u i s s a n c e ,  f i n e s s e  e t  é l é g a n c e

7 , 5

8

4 5

P r e l u d i o  n ° 1   C a s t e l  d e l  m o n t e  S u d  d e  l ' I t a l i e  , 


A r ô m e s  d e  p o m m e s  e t  p o i r e s

Pineau des charentes "Domaine du chêne" 7

Prosceco 9
Champagne "blanc de blanc"premier cru M.Rocourt 1 3 7 5

6 0

Jack Daniel's 1 2

Aperol 1 3

Grappa

Armagnac "Gelas" 1 5

1 2

1 5
1 6
1 5
1 0

Rhum brun "Diplomatico" 1 2

Thé à la menthe fraîche 

Infusion à la menthe fraîche
Infusion rooibos sans théine

5

5
5

Thé 5 secrets (rooibos, cannelle, orange, raisins, vanille)

  

5

Infusion camomille  5

Gin Arduenna ( Belgique bio) 1 3

Licor 43 8

3 , 5

3 , 5

Alcools

Gin 0% d'alcool  no ghost in a bottle  ( Belgique bio) 1 1

Cocktail: Moscow mule 1 4

Campari 6

Thé vert 5

B a r o l o  A b b o n a

L e  g o û t  e s t  a m p l e  e t  é l é g a n t ,  a v e c  d e s  t a n i n s  s o u p l e s .

L e s  a r ô m e s  é p i c é s  e t  b o i s é s  s e  m a r i e n t  p a r f a i t e m e n t .

C h a t e a u  C a n o n  l a  G a f f e l i è r e  2 0 1 6

1 e r  g r a n d  c r u  c l a s s e

9 4

1 7 0

G e r v r e y -  C h a m b e r t i n  " v i e i l l e s  v i g n e s "   

B o u r g o g n e  2 0 1 8  P i n o t  n o i r  

1 4 5

Rosé pétillant 1,2% d'alcool   "Annick" 8

Accompagnement soft 

Calvados "Famille Dupont" 1 5

2 , 5

7 3 7

L a m a  d e i  C o r v i  P o u i l l e s  " C h a r d o n n a y "

V i n  b o i s é  a v e c  d e s  n o t e s  d e  f r u i t s  b l a n c s  

5 8

Vodka Béluga  1 5
C h â t e a u  C h e v a l  B l a n c  2 0 1 4  

1 e r  g r a n d  c r u  c l a s s é  " A "   S a i n t -  E m i l i o n  

8 7 5

R u l l y  1 e r  c r u  2 0 1 9  J e a n  B a p t i s t e  P o n s o t  

G r a s  e t  m i n é r a l  a v e c  u n e  b e l l e  r o n d e u r  e n  b o u c h e

7 0

P u l i g n y  M o n t r a c h e t  1 e r  C r u   " l e s  C h a l u m e a u x "  2 0 1 9  

S u p e r b e  l o n g u e u r  e n  b o u c h e  m i n é r a l e  e t  f r u i t é  

1 0 5


