MENU LUNCH

Entree

Veloute de panais et noix torrefices

Parnsnip velouté with toasted walnuts

Plat principal

POéléG dC pleurotes et ¢spuma au parmesan, oeufpoché, guanciale

Sauted oyster mushrooms and parmesan espuma, poached egg, guancale

Desserts

La creme de pistache a la fleur d’oranger, crumble et glace vanille
La mousse au chocolat
La brioche perdue, caramel beurre salé et glace vanille

Le tiramisu au speculoos

Entrée du lunch + plat lunch a 33 euro
Lunch entrée + plat+ dessert 40 euro ( Fromage supp 5euro)
Entrée lunch 17 euro

Plat lunch 21 euro

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : gluten, lactose, soja, ceuf,
arachide, ...
Pour tout renseignement, veuillez vous adresser au responsable de salle.



	MENU LUNCH
	Entrée
	Velouté de panais et noix torréfiées Parnsnip velouté with toasted walnuts

	Plat principal
	Poêlée de pleurotes et espuma au parmesan, œuf poché, guanciale Sauted oyster mushrooms and parmesan espuma, poached egg, guancale

	Desserts
	La crème de pistache à la fleur d’oranger, crumble et  glace vanille
	La mousse au chocolat
	La brioche perdue, caramel beurre salé et glace vanille
	Le tiramisu au spéculoos
	Entrée du lunch + plat lunch à 33 euro
	Lunch entrée + plat+ dessert 40 euro ( Fromage supp 5euro)  ` Entrée lunch  17 euro
	Plat lunch 21 euro




